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DEFINISI
Proses penentuan kandungan mineral yang terdapat 

dalam  suatu  bahan  den gan  cara  pen gabuan  yaitu  
pem bakaran  suatu  za t organ ik yan g m en ghasilkan  

zat an organ ik (abu)



■ Men en tukan baik tidakn ya suatu
proses

■ Men getahu i jen is bahan yan g 
digun akan

■ Men jadi param eter  n ila i gizi
tan am an

TUJUAN



MACAM-MACAM MINERAL

ORGANIK

Garam  organ ik : garam -
garam  asam  m alla t, oksala t, 

aseta t, peta t, dll.

ANORGANIK

Garam  an organ ik : garam  
fosfat, karbon at, klor ida , 

su lfa t, n itra t, dll.

KOMP LEKS 
ORGANIK

Klorofil, hem oglobin , 
pektin , dll.



METODE

 Cara kering
 Cara basah

LANGSUNG TIDAK 
LANGSUNG
 Kon duktim etr i
 Per tukaran  ion



METODE LANGSUNG

CARA KERING
Prinsip : mengoksidasi sampel 
dengan memanaskan pada 
suhu tinggi sampai terbentuk 
abu dan berat konstan.

CARA BASAH
Prinsip : menambahkan 

reagen kimia tertentu 
sebelum dipijar/diabukan.

C/ : HNO3, H2SO4, HClO4, H2O2



CARA KERING CARA BASAH

KELEBIH
AN

1. Metode stan dar
2. Mudah , sederhan a
3. Abu  tota l, abu tidak laru t air , abu tidak

laru t asam
4. An alisis dapat dilakukan dalam jum lah

ban yak

1. Suhu ren dah
2. Men gh in dar i keh ilan gan m in eral
3. Alat m urah , oksidasi lebih cepat
4. Trace element, logam beracun

KEKURANG
AN

1. Waktu  re la tif lam a
2. In teraksi m in eral (wadah - sam pel)
3. Keh ilan gan m in eral (Na, Cl, F, S)
4. Alat m ahal

1. Perekasi bersifa t korosif, eksplosif
2. Per lu factor  koreksi dar i pereaksi
3. Sam pel yan g dibu tuhkan sedikit
4. Su lit dilakukan an alisis dalam jum lah

ban yak
5. Prosedu r rum it

P OS & CON



P REP ARASI SAMP EL

Di oven/ditambahkan antibuih (olive, 
parafin , dll.). Busa berpoten si ledakan

VOLATILE Pem ijaran  dilakukan  secara  ber tahap

Lan gsun g diabukan

NABATI & LOD BESAR

LEMAK

BERBUIH

Dilakukan  ekstraksi

LOD < 15%

Sam pel ditu run kan  n ila i LoD n ya den gan  
cara  di oven



P ROSEDUR

Am b il k u r s
p or selen

Oven  p a d a  su h u 105°C 
sela m a ±15 m en i t

Din gin k a d a la m d es ik a tor
sela m a ±15 m en i t

Tim b a n g wa d a h k oson g
(W0)

Sa m p el
Ma su k k a n  d a la m fu r n a ce, 
p i ja r p a d a  su h u 500-600°C

sela m a ± 1 ja m

Ma su k k a n  sa m p el
d a la m k u r s p or selen

Tim b a n g sa m p el 2-3 g 
(W1)



P ROSEDUR

Kelu a r k a n k u r s d a r i fu r n a ce, 
t u n ggu sa m p a i su h u ±120°C

Ma su k k a n  k e d a la m
d es ik a tor sela m a ±15 m en i t

Tim b a n g k u r s + a b u
(W2)

La k u k a n
b er u la n g k a l i  
sa m p a i b ob ot

k on s t a n

La k u k a n
p er h i tu n ga n

k a d a r a b u

% Ka d a r  a b u =
Ber a t a b u (W2 – W0)

Ber a t sa m p el (W1 – W0) 
X 10 0 %
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TUJUAN :
Men geta h u i  p en gotor  
ek s t er n a l , sep er t i  p a s i r  a t a u  
t a n a h



P ROSEDUR

Sa m p el

La r u tk a n d a la m
HCl  10%

Did ih k a n
Sa r in g, cu ci d en ga n

a q u a d es p a n a s

Oven  sa m p a i
k er in g

Am b i l  k u r s
p or selen

Oven  p a d a  su h u 105°C 
sela m a ±15 m en i t

Din gin k a d a la m d es ik a tor
sela m a ±15 m en i t

Tim b a n g wa d a h k oson g
(W0)



P ROSEDUR

% Ka d a r  a b u
t i d a k la r u t
a sa m

Ber a t a b u (W2 – W0)

Ber a t sa m p el (W1 – W0) 
X 10 0 %=

Tim b a n g k u r s + a b u
(W2)

Ma su k k a n  k e d a la m
d es ik a tor sela m a ±15 

m en i t

La k u k a n b er u la n g k a l i  
sa m p a i b ob ot k on s t a n

La k u k a n p er h i tu n ga n
k a d a r a b u t id a k la r u t a sa m

Kelu a r k a n k u r s d a r i fu r n a ce, 
t u n ggu sa m p a i su h u ±120°C



KADAR SARI 
LAR. AIR

0 3



P ROSEDUR

Sa m p el

Ta m b a h k a n 100  
m L  a i r  jen u h

k lor ofor m 0 ,25%
(k lor ofor m 25 m L 
+ a q u a d es t 1.000  

m L)

Ma su k k a n  sa m p el d a la m
Er len m eyer  250  m LTim b a n g sa m p el 5 g 

(W1)

Am b i l  ca wa n
p or selen

Oven  p a d a  su h u 105°C 
sela m a ±15 m en i t

Din gin k a d a la m d es ik a tor
sela m a ±15 m en i t

Tim b a n g wa d a h k oson g
(W0)

Kocok sela m a 6 ja m , 
b i a r k a n sela m a 18 ja m



P ROSEDUR

% Ka d a r  sa r i  la r . a i r  =
(W2 – W0)

W1 

X 10 0 %

Sa r i n g fi l t r a t
d en ga n k er t a s
sa r i n g 0 ,40  µm

Am b i l  20  m L 
m a su k k a n k e d a la m

ca wa n

Ma su k k a n  k e d a la m Wb , 
se t t i n g su h u seh i n gga su h u

b a h a n m a x. 60°C ± 2 ja m
Oven  p a d a  su h u 105°C ± 3 ja m Di n gi n k a d a la m d es i k a t o r

sela m a ±15 m en i t

Ti m b a n g ca wa n + ek s t r a k
(W2)

Hi t u n g k a d a r sa r i  la r u t a i r

X
10 0
20
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P ROSEDUR

Sa m p el

Ta m b a h k a n 100  
m L  Eta n ol 96%

Ma su k k a n  sa m p el d a la m
Er len m eyer  250  m LTim b a n g sa m p el 5 g 

(W1)

Am b i l  ca wa n
p or selen

Oven  p a d a  su h u 105°C 
sela m a ±15 m en i t

Din gin k a d a la m d es ik a tor
sela m a ±15 m en i t

Tim b a n g wa d a h k oson g
(W0)

Kocok sela m a 6 ja m , 
b i a r k a n sela m a 18 ja m



P ROSEDUR

% Ka d a r  sa r i  la r . e t a n ol =
(W2 – W0)

W1 

X 10 0 %

Sa r i n g fi l t r a t
d en ga n k er t a s
sa r i n g 0 ,40  µm

Am b i l  20  m L 
m a su k k a n k e d a la m

ca wa n

Ma su k k a n  k e d a la m Wb , 
se t t i n g su h u seh i n gga su h u

b a h a n m a x. 60°C ± 2 ja m
Oven  p a d a  su h u 105°C ± 3 ja m Di n gi n k a d a la m d es i k a t o r

sela m a ±15 m en i t

Ti m b a n g ca wa n + ek s t r a k
(W2)

Hi t u n g k a d a r sa r i  la r u t a i r

X
10 0
20



TUJUAN

Memberikan gambaran pemilihan 
cairan  pen gekstraksi agar  
m en ghasilkan  kan dun gan  yan g 
optim al.
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P ROSEDUR

% Ba h a n a s in g =
Wb a h a n a sin g

Wsim p li s i a

X 10 0 %

Sa m p el Tim b a n g sa m p el
25 g – 500  g 

P i sa h k a n d en ga n sem p u r n a
b a h a n a s in g ya n g d i t em u k a n

Tim b a n g b a h a n
a s in g

Hi tu n g
d a la m %
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LOGAM 
BERAT

IDENTIFIKASI

FLAVONOID 
TOTAL

P OLIFENOL 
TOTAL

TANIN TOTAL

MINYAK 
ATSIRI

MARKER

LAIN-LAIN

Pengukuran kandungan logam 
berat : Pb, Cd, As, Hg

Iden tifikasi fin gerpr in t
c/ : profil krom atogram

Pen etapan  kan dun gan  
flavon oid den gan  in strum en  

Pen etapan kan dun gan polifen ol
den gan in strum en

Pen etapan kan dun gan tan n in  
total m en ggun akan in strum en

Pen etapan kadar m in yak atsir i

Pen etapan kan dun gan sen yawa
m arker

Pen etapan BTP (Bahan
Tam bahan Pan gan ), aktivitas
kan dun gan , toksisitas, dll.

P ARAMETER



CREDITS:This presentation template was created by 
Slidesgo , including icons by Flaticon and infographics & 
images by Freepik

THANKS!
DO YOU HAVE ANY QUESTIONS?

http://bit.ly/2Tynxth
http://bit.ly/2TyoMsr
http://bit.ly/2TtBDfr


ACTIVITY I 

Pada tanggal 10 Oktober 2022 bagian WH menerima kedatangan Jahe sebanyak 289 kg. 
Jahe  tersebu t kem udian  dilakukan  proses produksi sim plisia  m en jadi sim plisia  bersih . 
Hasil pen ger in gan  yan g didapatkan  adalah  66,96 kg.
Sebagai TTK di bagian  WH, an da dim in ta  m en gh itun g ren dem en  yan g diperoleh . Berapa  % rekon siliasi 
ren dem en  yan g didapatkan  di akh ir  proses?

A :

Diketahu i : bera t bahan  segar  : 289        kg
bera t sim plisia         :    66,96 kg

% ren dem en  =                                                                        = 23,17%
bera t sim plisia

bera t bahan segar
x 10 0 %



ACTIVITY II 

Bagian WH melakukan proses produksi simplisia untuk bahan baku Lengkuas. Bahan telah memasuki 
tahapan  proses pen ger in gan . Sebagai TTK bagian  QC, an da m en dapatkan  tugas m elakukan  IPC dan  
m em ber ikan  in fo kepada bagian  WH kapan  proses pen ger in gan  se lesa i. Sete lah  m elakukan  pen gu jian  LoD 
m en ggun akan  a la t moisture balance didapatkan  data  sebagai ber iku t :

Berat awal
(g)

Berat akhir
(g)

Jam ke-2 5,004 3,526

Jam ke-4 5,002 4,448

Jam ke-5 5,007 4,651

Kapan  proses pen ger in gan  dihen tikan ?



ACTIVITY II 

1. Lakukan  pen gh itun gan  LoD den gan  m en ggun akan  rum us

2. Persyara tan  (FHI, 20 17) : Susut pengeringan ≤ 10%

3. Berdasarkan  persyara tan  tersebu t m aka pen ger in gan  dapat dihen tikan  pada  jam  ke- 5

Berat awal
(g)

Berat akhir
(g)

Dry content = Berat akhir /berat awal *100%
(%)

LoD = 100% - dry content
(%)

Jam ke-2 5,004 3,526 70 ,46 29,54

Jam ke-4 5,002 4,448 88,92 11,0 8

Jam ke-5 5,007 4,651 92,89 7,11

A :



CASE I 

Sebagai TTK di bagian QC, anda diminta untuk incoming inspection kadar  abu  pada sim plisia  
tem u  gir in g n o bets GD 111122 dan  didapatkan  data  sbb :

Jumlah Replikasi Berat kurs kosong
(g)

Berat sampel
(g)

Berat kurs + abu
(g)

1 38,2197 2,0 0 14 38,3487

2 36,6993 2,0 0 0 8 36,8278

Dar i data  yan g didapat :
a . Berapa kadar  abu  dalam  sam pel?
b. Apakah  sam pel m em en uhi syarat un tuk dilu lu skan ?



CASE 2 

Terdapat bahan datang simplisia kayu manis dengan no bets AS 251022, sebagai TTK bagian 
QC, an da m elakukan  pen gu jian  ALT & AKK. Sete lah  in kubasi dan  dilakukan  perh itun gan  
kolon i, ber iku t hasil pem bacaan n ya :

Pengenceran
ALT AKK

Cawan 1 Cawan 2 Cawan 1 Cawan 2

10 1 225 230 20 3 210

10 2 87 84 63 69

10 3 27 23 11 14

10 4 0 0 0 0

Cata t dalam lem bar pen gu jian :
a . Nila i ALT & AKK dalam cfu /g
b. Apakah sam pel tersebu t

dilu luskan ?



CASE 3 

Anda bekerja sebagai TTK bagian QC di industri obat tradisional (IOT) sedang melakukan 
incoming inspection pada sim plisia  Centella asiatica den gan  param eter  KSLA/KSLE. Data  
yan g diperoleh  adalah  :

Replikasi
KSLA KSLE

Wsam pel

(g)
Wcawan

(g)
Wcawan +isi

(g)
Wsam pel

(g)
Wcawan

(g)
Wcawan +isi

(g)

1 5,0 0 5 22,0 633 22,3170 5,0 0 1 22,7358 22,7828

2 5,0 0 2 21,0 720 21,2881 5,0 0 3 24,0 547 24,10 62

3 5,0 0 4 22,3874 22,5870 5,0 0 3 22,6234 22,670 5

Lakukan an alisis terhadap data  
tersebu t :
a . Hitun g n ila i KSLA & KSLE
b. Apakah sam pel tersebu t

dilu lu skan ?
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