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1. Reaksi karameliasasi. Reaksi ini di mulai saat
   kadar asam amino pada biji kopi semakin
   rendah setelah dipakai untuk reaksi maillard.
   Senyawa gula akan mengalah dehidrasi dan
   bergabung menjadi senyawa karamel
2. Reaksi maillard. Reaksi  ini di anggap cikal 
  bakal pembentukan warna dan aroma biji kopi.

Membantu konsentrasi, meningkatkan
kewaspadaan, memperybaiki suasana
hati, hingga menurunkan risiko depresi.

Menjaga kesehatan otak, menjaga kesehatan
jantung, mengurangi resiko jantung,  
menjaga berat badan ideal, menurunkan
risiko terkena diabetes tipe 2.

                              
KOPI

kelompok 3 : Airlyana Fatmawati, Yohanes Bau, Dias Dwi Suci Anjani, Rismawati, Oktavia Santa Clara Sitorus     STIPP

Senyawa dalam Kopi

Reaksi yang terjadi

 Kafein
 Kafestol dan Kahweol
 Asam Klorogenat
 Trigonelin
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 Fungsi Kopi

Manfaat Kopi

 Pustaka

Prasanto, Ronald. Ngopi Yuk! Bisnis dan Sajian Kopi Ala Kafe





senyawa kimiasenyawa kimia
dalam tehdalam teh

Daftar pustaka
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Kafein
kafein dalam teh berfungsi sebagai
anti oksidan yang melindungi tubuh
dari serangan penyakit, terutama

kanker. reaksi kimia nya C8H10N4O2.
Manfaatnya ialah membantu

meningkatkan fungsi otak

Polifenol
fungsi nya sebagai antioksida dan

antibakterial, reaksi kimia nya,
manfaatnya yaitu mencegah penyakit

kardiovaskular, menurunkan kadar gula
darah, meningkatkan daya ingat dan

menjaga kesehatan pencernaan

Tanin
Tanin berfungsi memberikan warna
coklat atau merah gelap, dan rasa

pahit pada teh. Tanin dipercaya bisa
membantu meningkatkan

pertumbuhan sekaligus aktifitas dari
bakteri usus




