	No.
	Atribut Sensori
	Skor Intensitas Sensoris Teh Hijau
	Pembahasan

	
	
	Tiongkok (A)
	Indonesia (B)
	Thailand (C)
	

	
	Aroma
	
	
	
	

	1
	Burned
	1-2
	2-4
	0-1
	Teh hijau dari Indonesia dominan aroma seperti terbakar. Sedangkan the hijau dari tiongkok dan Thailand tidak. Hal ini disebabkan karena the hijau dari Indonesia mengandung senyawa…………………. (Faisal, 2008). Yang diperoleh akibat proses oksidasi/ fermentasi yang relative lebih lama dibandingkan the hijau dari tiongkok dan thaailand.

	2
	Floral
	3-4
	1-2
	0-2
	

	3
	Dry
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Evaluasi perubahan karakteristik fisik, kimia dan sensori akibat perbedaan pengolahan teh hitam, teh hijau, teh oolong dan teh putih (Bag. 1)
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